
Les Entrees 

 Soupes  
Soupière du marché ou crème de l’occasion 

 

Gratinée à l’oignon 

 

Velouté de volaille 

 

Bisque de Homard 

 

Entrees Chaudes 
Bruschettas du Gavroche 

 

Escargots à l’ail (8)  

 

Fondant St-Benoît, sauce framboise et érable 

 

La Gavrochine d’escargots au pesto de tomate et thym 

 

Crevettes spirales à l’ail ou provençales  

 

Pétoncles Tahitiennes 

 

Coquille de fruits de mer 

 

Fondue Savoyarde 

 

Entrees froides 
 

Terrine maison 

 

Terrine d’agneau du Mont Arthabaska 

 

Terrine de sanglier 

 

Terrine de saumon 

 

Jambon de Bayonne  

 

Saumon fumé 

 

Tartare de saumon 
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Salade du Chef 

 
Salade du Gavroche 
Oe
 

Salade Cluselle 

 

Salade Maghrebine 

 

Salade  Cesar 
 

Salade Nicoise 

 

Salade Chevre-chaud 

Supplements 

 

Repas  
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Les Salades  



 

 

 

 

 

 

                              

 Végétarienne         Bolognaise       Alfredo          Fruits de mer (suppl. 2$)                    
   

 Aux légumes      À la viande         Ail, crème,        Crevettes, pétoncles, 

                                      Parmesan          tomate et crème 

 

1 pers. 
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  avec           salade 
salade         et frites 

 

8 
 

11  
 

11  
 

Assiette de fromages 
 

 
 
 
 

Entre deux pains 
 

 

 

 

 
 
 
 

Pates fraiches  
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L’incontournable du Gavroche 

 
 
 

Assiette  franchouillarde 
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    1/2            assiette 
assiette         complète 
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Les Gourmandises 

Sauces : 



Saucisses européennes  

 

Côtes levées, demi-portion 
 

Côtes levées, portion complète 

 

Poulet Cajun Grillé 

 

Mignon de porc grillé 

 

Bavette de boeuf poêlée, sauce à l’échalote 

 

Steak de macreuse poêlé, sauce Jean-Mich  

 

Côtelettes d’agneau  au romarin  (3)  

 

Fondue Savoyarde  

(servie avec crudités, jambon, rosette de Lyon, pommes de terre)  

 

Carré d’agneau 

 

Tartare de boeuf, 3 oz 

 

Tartare de boeuf, 6 oz 

 

Tartare de boeuf, 8 oz 
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supplément 

 3  $  

 
 

 

A  la Carte 

dijonnaise, forestiere,  

bleu, 
Sauces : 

trois poivres porto, 



 

 

La Maree 
Moules (marinières, provençales, poulette) 

 

Filet de truite saumonée aux amandes 

 

Filet de saumon grillé Méridional  

 

Crevettes spirales à l’ail ou Provençales  

 

Poisson du rivage 

 

Filet de doré à la « Blanche de Chambly » 

 

Sauté de Crevettes au « Ricard » 

 

Pétoncles Tahitiennes 

 

Tartare de Saumon 

 

 
 

 

 

 

 

 

Suprême de poulet au Curry 

 

Suprême de poulet Champenoise 

 

Suprême de pintade de l’Abbaye (Gouda et sauce bière rousse) 

 

Confit de canard 

 

Magret de canard aux cèpes et canneberges 
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 La basse-cour 


